CONDADO DE HUELVA
Denominacion de Origen

vinaodiel

9 Pozas Roble

D.O. Condado de Huelva

Uva: 75% Tempranillo, 25% Sirah

Vino elaborado con un “coupage” de las
variedades de uva Tempranillo y Syrah, con 6
meses en barrica de roble americano y 6 meses
de afinado en botella.

Color: cereza picota con ribete granate.

Aroma: ffruta roja madura acompafiada de notas

especiadas muy bien ensambladas, con roble

cremoso y retronasal torrefacto. 9
l)()’lfls

Paladar: ffrutoso y tostado, con taninos maduros,

resulta especiado y carnoso a la vez, con notas de

cacao fino, es muy mineral y bien equilibrado en
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UNBADD DE HUELVA
Servir con: carnes, guisos, quesos, patés, jamo’n
ibérico y chacinas.

Servir a 18-20°C
Cont. 75¢l
Alc.14%

Botellas por cajas: 6
Cajas por pallet: 100
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