CONDADO DE HUELVA
Denominacion de Origen

Vifiaodiel

D.O. Condado de Huelva JINAODIEL

Uva: Zalema

Vino elaborado con la variedad zalema mediante fermen-
tacién a temperatura controlada en depésitos de acero
inoxidable.

Color: amarillo Pajizo con tonos verdosos y grises.

Aroma: limpio con matices frutales y aromas de hierbas

frescas, recuerdo de cesped recien cortado.

Paladar: afrutado y goloso a la vez, con fruta fresca y per- A e
fecto equilibrio entre carga frutal y acidez final. El post- /\@ té: =
gusto es 1argo y frutoso. — i:

Sugerencias para servir: pescados, mariscos, sopas y con- VI N AO D I EL
somés.
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4 D.O. Condado de Huelva

Servir a 10-11°C
Cont. 75¢l
Alc.12%

Botellas por caja: 6 y 12
Cajas por pallet: 125 y 65

Vifiaodiel S.L.
C/ Pérez Merchante, 8
Bollullos Par del Condado

Huelva, Spain
info@vinaodiel.com comercial@vifiaodiel.com www.vifiaodiel.com




